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SAM TATLISI

1 su bardagi toz seker

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi un

yarim kiloluk 1 paket irmik
1,5 cay kasigi kabartma tozu
100 gr. tuzsuz findik

Serbeti Igin;

2,5 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi su

1 corba kagigi limon suyu

Yogurt ve sekeri derin bir kapta ¢irpin. Unu azar azar ekleyip karigtirin. irmik ve kabartma tozunu ekleyip tekrar
karistirin. Orta buyUklikte firin tepsisini hafif yaglayin, kargimi dokin. Uzerine esit araliklarla fistiklari dizin, 180
derece i1sitiimig firnda 30-40 dakika pigirin. lyice kizarinca firini kapatin, tatli ihyincaya kadar firinin iginde
bekletin, Serbeti hazirlamak icin; su ve toz sekeri tencerede kaynatin. Limon suyunu ilave edip 1-2 dakika sonra
atesten alin. Ilik serbeti ilk tatlini Gzerine gezdirin. Tath serbeti gekince kiguk kareler halinde dilimleyin servise
sunun.
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