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PiLIC STRAGONOF

4 adet Banvit Pilic G6gus Bonfile

3 corba kasig! zeytinyad!

1 adet blylk boy sodan (ince kiyllmig)

250 gr mantar (ince dilimlenmis)

300 ml krema

1 corba kasigi elma sirkesi

3 corba kasig maydanoz (ince kiyllmisg)

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Etleri iki stre¢ arasinda 5 mm kaliniginda oluncaya kadar déverek inceltin ve 2,5 cm uzunlugunda seritler
halinde kesin.

Zeytinyagindan 1 ¢orba kasidi ayirin. Kalan zeytinyagini isitip, soganlari katin. Orta ateste ve karistirarak,
soganlarin rengi degismeden yumusayincaya kadar, yaklasik 2-3 dak. soteleyin. Karistirmaya ara vermeden
mantarlari ekleyip, 3-4 dak. soteleyin ve bir tabaga alin.

Ayni tavada kalan yadi isitip, etlerin 1/4°0ni katin. Hizl ateste ve karistirarak, etler hafif sararincaya kadar 3-4
dak.soteleyin. Bir tabaga alip, sicak tutun. Kalan etleri de ayni sekilde hazirlayin.

Ayni tavada etleri ve mantarlari harmanlayip, tuz ve karabiber serpin. Kisik ateste, hafifce karigtirarak kremayi
ve elma sirkesini ekleyip, kaynama noktasina kadar isitin.

Maydanoz serpin. Hafifce karistirip arzu ederseniz kereviz sapli ve taze soganl pilav ile birlikte servis yapin.
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