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PATATESLI KOL BOREGI

Malzemeler

3 yutka

1 cay bardagdi sivi yag
1 su bardag st

1 yumurta sarisi
Iciigin:

1 orta boy sogan

4 orta boy patates (haslanmis)
150 gr. kiyma (yagsiz)
1 corba kasigi salca
4 cay bardagi sivi yag
1 demet maydanoz
tuz

karabiber

Tavaya sivi yagi alalim. Kiip dogranmis sodanlari ekleyerek pembelesene dek kavuralim. Kiymayi ekleyip
suyunu birakip ¢ekene dek kavurmaya devam edelim. Salgayi, tuzu, karabiberi, haglayip rendeledigimiz
patatesleri ve kiyllmig maydanozu ekleyip karistirarak atesten alalim. Yufkalari Gst Uste serip yaridan keselim.
Yufka pargalarindan birinin Gizerine firga yardimiyla siit ve sivi yag strelim. Uzerine ikinci yufka pargasini
serelim. Tekrar sit ve sivi yag suriip patatesli harci yayalim. Uzerine tekrar bir yufka serip siit ve sivi yag
sirelim. Uzerine tekrar bir yufka serip sit ve sivi yag slrelim. Uzerine tekrar patatesli harg yayalim. Yufkalari
uzun kenarlari boyunca rulo yaparak saralim. Kalan yufkalari da ayni sekilde hazirlayarak Gizerlerine yumurta
sarisi sdrelim. Onceden isitilmig 220° C 1sili firnda altlar ve Ustleri pembelesene dek pisirerek hemen firindan
cikaralim.
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