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TAVUKLU SEHRIYE CORBASI

1/4 tavuk gégsi (haslanmis)

1 su bardagi nohut (haglanmis)

1/2 su bardagi sehriye

5 - 6 su barda@i tavuk suyu veya su
1 yumurta sarisi

1/4 limon suyu

Tuz

Kirmizi biber

Kuru nane

Haslanmis tavuk g6gsuna didikleyip kiigik dograyalim. Tencereye tavuk suyunu alip kaynatalim, igine
sehriyeleri tavuk etlerini, haglanmis nohutlari tuzu ilave edelim. Gorbayi atesten almadan 1-2 dakika énce
yumurta sarisini, liman suyu ile ¢irparak tencereye azar azar ve sirekli karigtirarak ilave edelim. Gorbay! bir
tasim daha kaynatip atesten alalim. Uzerine kirmizi biber ve nane serperek servis yapalim.
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