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MUZLU PASTA

Malzemeler

5 yumurta

5 kahve fincani un

3 kahve fincani seker

1 paket kabartma tozu

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag

2 paket vanilya

Kremasi icin:

2 yumurta sarisi

3 ¢orba kasiJi un

1,5 paket labne peyniri (300 gr)
1/2 su bardagi st (krem santi icin)
1/2 paket krem santi

1/2 su bardag seker

2 limon kabugu rendesi

3 adet muz

2 paket vanilya

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip képirene dek ¢irpalim. Sivi yagi, elenmis unu, kabartma tozu ve
vanilyalari ilave edip mikserin dlglk ayariyla karigtiraim. Deliksiz kek kalibini yaglaylp tabanina hafif¢ce un
serpelim. icine hamuru bosaltip 170° 1sili firnda kekimizi pisirelim. Kiirdan kontrolilyle pisip pismedigini test
ederek firndan alalim. Kek iidiginda yandan keselim. Tencereye yumurta sarilarini, sitd, unu, sekeri alalim. Agir
ateste ve slrekli karigtirarak kremanin Uzeri g6z g6z olana dek pisirelim. Krem §antiyi 1/2 su bardag| sitile
cirparak koyulagtiralim. Pigirdigimiz krema iyice sogudugunda icine, labne peyniri krem santiyi ve vanilyalari
ilave edip mikserle 1 dakika girpalim. Kekin alt pargasinin kesik bir ylizeyine kream siirelim. Uzerine muz
dilimlerini dizelim. Uzerine tekrar bolca krema stirelim. Uzerine diger kekin kesik ylizeyi Uste elecek sekilde ters
cevirerek yerlestirelim. Kekin (izerini kalan krema ile kapatalim. Uzerine dilimlenmis muz dilimlerini dizelim.
Pastayi buzdolabinin bir rafinda en az 4-5 saat beklettikten sonra servis yapalim.
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