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EVDE ERISTE

500 gr.un

4 yumurta

1 corba kasigi zeytinyagi

1 cay bardagi su

Agmak i¢in;yarim su bardagi un

Unu yogurma kabina eleyin. Ortasini agin, yumurtalari, zeytinyag, su ve tuzu ekleyin, yogurun. Uzerine nemli
bez drterek yarim saat bekletin. Hamuru tekrar yogurarak silindir sekli verin, bicakla 4 esit parcaya bolin,
bezeleri agarken altina ve tzerine un serpin, elle bastirarak biytiin, merdane ile 2 mm. kaliniginda agin, agilan
yufkalari tek tek temiz bir 6rth Gzerine serin. Uzerine un serptiginiz yufkalar ¢ parmak genigliginde rulo
seklinde sarin, rulolari keskin bir bigakla yarim santim kalinliginda kesin. Seritlerin yapismamasi iginsilkeleyip
birbirinden ayirin, temiz bir bezin Uzerine yayarak tamamen kurumasi i¢in bekletin. Tamamen kuruyunca bez
torba icinde saklayin.
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