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TAVUKLU BOREK (MILFOY HAMURUNDAN)

MALZEMELER

5 adet milféy hamuru
500 gr pili¢ g6gsu

200 gr mantar

1 ¢orba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyad
2 su bardagi sut

1 yumurta

1 sogan

1 fincan sivi yag

YAPILIS TARIFI

Pilic g6guslerini kugsbagsi dograyin, mantarlar yikayip stiziin ve findik blytkliginde pargalara kesin. Kizgin
tavaya sivi yag koyun ve incecik kestiginiz sogani ve pili¢ pargalarini ekledikten sonra 8-10 dakika karigtirarak
kavurun. Mantari ilave edip 8-10 dakika daha kavurun. Tuz ve karabiberi ekleyin. Diger yanda ayri bir tencerede
unu tereyagiyla pembelesene kadar kavurun. Uzerine soduk sit ekleyip karistirin. 3-5 dakika kaynatin. Pisen
tavuklar hazirladiginiz sosa karigtirin ve tuzunu, karabiberini kontrol edip sicakta bekletin.

Firini 200 derecede isitin ve milfdy hamurlarini bir firin tepsisine dizin. Yumurtayi iyice ¢irpip fircayla hamurlarin
Uzerine surdukten sonra hamurlari firinda 20-25 dakika kizartin. Sicak bdrekleri yandan ikiye ayirarak kesin. Alt
kismini servis tabadina yerlestirin ve tzerine bir porsiyonluk sicak soslu tavuk dékin. Béregdin Ust kismini
tavuklu icin Gzerine yerlestirin ve sicak olarak servis edin.
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