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SAMBALI

Emine Beder

2 su bardag irmik

1/2 su bardagi seker

1 su bardag yogdurt

2 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
50 gr. badem

Serbeti igin;

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1/2 tatl kagigi limon suyu

Hamur yoguracagimiz kaba yogurdu, sekeri, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip ¢irpma teli ile karigtiralim.
Irmi@i katip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamuru, margarinle yaglayip tabanina un serptigimiz tepsiye bosaltalim,
Uzerini duzeltelim. Hamurun Uzerine sik araliklarla badem yapistirip 180° isili firnda alti Gstii pembelesene dek
pisirelim. Firindan alir almaz tzerine énceden hazirlayip soguttugumuz serbeti gezdirelim. Tatlyi, sénmus firinda
5 dk bekletip serbetini emmesini sadlayalim. Serbeti igin, sekeri, suyu, limon suyunu 5 dk. kaynatip atesten
alarak iyice sogutalim.

Not: Bademleri sicak suda 5 dk. bekletip kabuklarini ¢ikardiktan sonra kullanin.

Fotograf "ahmet ylzbasioglu" tarafindan génderildi. 15.11.2016
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