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BULGUR PILAVI

MALZEMELER:

1 su barda@i bulgur

2 adet domates

1 adet sogan

2 adet sivribiber

2 su bardagi et suyu

50 gram tereyag!

Yarim yemek kasigi salca
Tuz

HAZIRLANISI:

Soganlari ince kiyin, tereyadinda hafif kavurun, Gzerine dogranmis sivribiberi ekleyin, biraz daha kavurduktan
sonra rende domates ve salca ekleyin, iyice kavurun. Et suyu ve tuzu ekleyin, su kaynadiktan sonra bulguru
ilave edin. Bulgur pistikten sonra ocagi kapatin, 10 dakika dinlendirdikten sonra servis yapin.
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