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DILBER DUDAGI

80 gram tereyadini 320 gram durulmus kulll su ile tencerede (su beyazlasincaya kadar) kaynatip indiriniz. Azar
azar 650 gram un yediriniz. 13 gram tuz serpip tekrar ocaga suriiniiz. Un kokusu kalmayincaya kadar
karistirarak pisirdikten sonra indirip sogutunuz. 50 gram tozseker, birer birer 5 - 6 yumurta yedirerek helva
haline gelinceye dek yogurunuz. Hamurdan ceviz kadar parga kopariniz, avucunuzda yuvarlayiniz, Gizerine
basiniz, kahve tabagi gibi bir sekil veriniz. Sonra ortasindan bikiniz, dudak sekli verip kaba diziniz. Hamur
tamam olunca yagi kizdirip tavayi atesten ¢ekiniz. Yagin harareti biraz diigtince hamurlari birer birer i¢ine atiniz.
Tekrar atese surtniz. Gevire cevire kizartiniz, birer birer stizlip ¢ikariniz, soguk tatlinin igine atiniz. Yerlerine
Otekileri koyup evvelkileri tathdan tabada aliniz, yerine kizaranlari atiniz.
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