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SOGUK AYRAN ASI CORBASI

2 su bardagdi dévme (keskeklik)
1 su bardagi nohut

500 g yogurt

1 cay kasigi tuz

1 tutam kuru nane

Nohut ve dévme bir glin 6nceden islatilir. Ertesi glin bir tencerede haglanarak sogumaya birakilir. Derin bir kabin
icine yogurt konularak igine tuz eklendikten sonra cirpilir. Ayran kivamina yaklaginca dévme ve nohut eklenir. 15
dakika buzdolabinda dinlendirildikten sonra kuru nane serpilerek soguk olarak servis yapilir.

Fotograf "Pastaci" tarafindan génderildi. 29.07.2020
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