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FISTIKLI KADAYIF

MALZEMELER

1 kg. ¢ig tel kadayif,
200 gr. antepfistigi igi,
250 gr. sade yag,

1.5 kg. seker,

750 gr. su

YAPILIS TARIFi

Kadayiflar tel tel kirllarak. Kadayiflarin yarisi 150 gr. yagla yaglanmis tepsinin igerisine basilir, arasina fistik
serpigtirilir, kalan kadayiflar tepsiye konur. Kadayiflarin Uzeri ayni biytklkte bir tepsi ile bastirilarak sikigtirilir.
Kadayif firnda kisik ateste Usti kizarana kadar pigirilir. Ustl pisen kadayif bagka bir tepsi yardimiyla gevrilir,
tepsinin kenarlarina 50 gr. yag damlatilir ve tekrar firina sdrdltr. Kadayifin her iki tarafi da pistikten sonra sicak
olarak gerbeti verilir ve servise sunulur.

SERBETIN HAZIRLANMASI:
1.5 kg. seker, 750 gr. su ile kaynayincaya kadar ocakta tutulur. Kaynara ¢iktiktan sonra 5 dakika daha pisirilir ve
serbet hazirlanmig olur.

ML® Cikolatah Tel K if icin tiklayin

Fotograf "akdagmadenli" tarafindan génderildi. 17.02.2021
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