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KIRISIK

Umit Usta

1.5 ¢ay bardag siviyag
1.5 ¢ay bardagi su

3 yemek kasigi margarin
1 yemek kasigi sirke

3 yemek kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta
Alabildigince un

Acmak igin:

Nigasta

Iciigin:

Yarim kilo ceviz ici

1 cay bardag tozgeker
Uzeri icin:

250 gram margarin veya tereyag
Serbeti igin:

1.5 litre su

1 kilo 850 gr toz seker
Geyrek limonun suyu

ilk is olarak serbeti kivama gelinceye kadar kaynatip, sogutalim. Hamur malzemesini bir kapta yogurup, ceviz
blyUkliginde bezelere ayiralim.

Her bir bezeyi nisasta ile olabildigince ince agip, lizerine ceviz igi ve toz sekeri karigtirarak serpelim.

Yufkayi, oklavaya rulo seklinde sarip, iki ucundan bizdurelim. Hazirladigimiz hamurlar tepsiye dizip, tGzerine
erimig kizgin yag gezdirelim.

Uzeri kizarincaya kadar firinda pisirip, soguk serbet gezdirelim. Serbeti iyice ¢ekince servis yapalim.
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