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ANTAKYA USULU KUNEFE (HATAY)

https://www.kunefesiparis.com

1 kg (taze) tel kadayif

400 gr tereyad

700 gr tuzsuz peynir (kinefe peyniri olsa iyi olur, olmazsa dil peyniri)
Surubu igin:

1 dlcl su

1 6lcl seker

Tereyagini eritin.

Tel kadayiflar pargalayip ayirin.

Tereyadla iyice karistirin.

Bir tepsiye yayin.

Uzerine parga parca ettiginiz kiinefe peyniri veya dil peynirini bolca serpistirin.
Tekrar tel kadayifla kapatip, iyice bastirin.

Ocagin lzerinde, tepsiyi gevire gevire pisirin. (Firina koymayin.)

Sik sik kontrol edin. Alti kizarinca, omlet gibi gevirin.

Iki tarafi da kizardiginda ocaktan alin.

Porsiyonlara ayirin.

Daha 6nce, yarim saat kadar, seker ve suyu kaynatarak hazirladiginiz surubu Ilik olarak tzerine dokin ve servis

yapin.

Not: isterseniz fistikla da siisleyebilirsiniz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 05.07.2023
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