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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

Malzeme:

1 kg taze fasulye

1 adet sogan

1 adet domates

2 ¢orba kasiJi sivi yag
1 cay kasigi toz seker
bir miktar tuz

Hazirlanisi:

Fasulyeler ayiklanarak suya konur, diger taraftan ince kiyilmig sogan, ince kiyilmig domates, tuz ve seker
tencereye konarak iyice ovulur buna stizilmis fasulyeler ve yag ilave edilerek buhar ¢iktiktan sonra 20 dakika
kisik ateste pisirilir. Ates s6ndUrlldikten sonra 15 dakika daha kapagi kapali olarak demlenmeye birakilir.
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