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KREM KAREMEL

1 It st (5 su bardagi)

250 gr tozseker (1 tepeleme su bardagi)

8 adet yumurta

1 paket sekerli vanilya- biraz limon kabugu rendesi

Yarim bardak sekeri, 1 kahve fincani suyla koyu pekmez rengine gelinceye dek kaynatin. Ya kiiglk karemel
kaliplarinin dibine ya da blyiicek bir puding kalibina bogaltip donmaya birakin.

1 It sUite, 1 bardak seker, limon kabugu rendesi ve vanilya katin Bagka bir kapta 8 yumurtayi telle ¢irpin ve
sekerli sttle karistirin.

Bu kanigimi kiiguk kaliplara veya biyik kaliba bosaltip bir firin tepsisine yerlestirin. Kalibin yarisina ¢ikacak
kadar sicak su dokin. 170- 200 derece isitiimis firnda 1- 1,5 saat arasi pisirin.

Krem karemeli, firndan ¢ikartip sgutun. Yarim saat buzdolabinda bekletin.

Sonra da servis tabagina ters cevirin.

ML® Cetin Krem (gorsel)
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