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KIYMALI KREP

2 yumurta

2 su bardagi un

2 su bardagi sut

4 corba kasigi aycicek yagi
1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kagigi tuz

Iciigin:

300 gr. kiyma

1 demet maydanoz

5 sivri biber

1 sogan

2 domates

Tuz

Karabiber

Sosu icin:

1 kutu krema
Rendelenmis kasar veya dil peyniri
1 yumurta sarisi

1 Bir kapta yumurtayi ¢cirpalim. Un, sit ve aygicek yadini yumurtaya ekleyerek iyice karigtiram. Kabartma tozu
ve tuzu da ekleyerek hi¢ pitir kalmayacak bir kivama gelene kadar karigtirmaya devam edelim.

2 Teflon tavay atese koyalim. Krep hamurunu teflon tavaya tek tek kepge ile dékip, hafif pembeleginceye kadar
iki yzini de kizartalim. )

3 Ayri bir yerde i¢i hazirlayalim. Bir tavaya bGtiin malzemeyi koyalim. Ustiini kapatip kisik ateste pismeye
birakalim. Malzeme suyunu ¢ekince tavayi atesten alalim.

4 Bu karnsimi pismis kreplerin i¢ine koyup rulo yapalim ve cam bir tepsiye yerlestirelim.

5 Bir kapta kremay! karigtiralim, kasar peyniri veya arzuya gore dil peynirini rendeleyip Uzerine dokelim.
Yumurta sarisini da surup, firina koyalim. Kiymak krebimizi 15 dakika kadar pisirdikten sonra ¢ikartalim.
Yaninda ¢ay veya mesrubatla servis yapalim.
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