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PORTAKALLI IRMIK TATLISI

4 su bardag st

3 corba kagiJi tozseker

1 paket vanilya

1 adet portakal kabudu rendesi

1 su bardagindan fazla irmik

1 ¢orba kasigi kustizimi

Yarim su bardagi dévilmis badem
2 adet yumurta

2 adet portakal

100 gram bitter gikolata

Sutu kaynatin. Tozgeker, vanilya, portakal kabugu rendesi ve irmigi katip 10 dakika karigtirarak pigirin. Ategten
alin. Igine kug Gztmlerini ve bademleri atin. Yumurtalari da ekleyip iyice ¢irpin. Muhallebi kaselerini suyla
calkalayin. Tatliyr kaselere doldurun. Once oda sicakliginda, sonra buzdolabinda sogumaya birakin. Portakallari
dilimleyin. Servis tabaklarina dizin. Uzerine tatl kaselerini ters gevirerek ¢ikarin. Bitter ¢ikolatayr benmari usull
eritin. Tathlarin Gzerinde gezdirip, servis yapin.

Not: Kaseler hafif nemli olursa, tatllar kaseden daha kolay ¢ikar.

ML® Havuclu irmik Taths! icin tiklayinML® Muzlu irmik Tatlst icin tiklayinML® Kakaolu Visneli irmik Tatlist icin
tiklayin
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