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ISPANAK CORBASI

MALZEMESI

30 yaprak ispanak

1 adef sogan

1 adet sarimsak

1 adet havug

1 cay bardagdi sivi yag
1 adet yumurta sarisi
2 ¢orba kasiJi un
Yarim limon suyu
Yarim su barda@ yogurt
Tuz

Karabiber

Orta boy bir tencereye sivi yagdi alin. Yemeklik dogranmis sogan ve sarmisagdi yagda pembelesene dek kavurun.
Ispanaklari iyice yikayin. Fazla sularini stiziin. Elinizle veya bir bigak yardimiyla dograyip, tencereye alin.
Uzerine haglamak icin bir miktar su ekleyin. Ispanak haglanirken, unu limon suyu, yogurt ve yumurtayla
karnstinn. Pitldr kalmayincaya kadar ezin. 8u karisimi ispanak hasglandiyinda azar azar ¢orbaya ilave edin. Tuz
ve karabiberini ayarlayin. Bir iki tagim kaynadiktan sonra ocaktan alin.
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