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BOSNAK TATLISI

Umit Usta

3 adet yumurtanin sarisi

1 paket margarin

1 tutam tuz

alabildigince un

1 paket kabartma tozu
Uzerine:

1 adet yumurtanin sarisi
hindistancevizi

antepfistigi

Icine:

1 su barda@i dévilmis ceviz
1 tath kasidi tar¢in

1 tatl kasidi hindistancevizi
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

ceyrek limonun suyu

Yumurta sarilarini ve eriterek iyice soguttugumuz margarini bir kaba alalim. Bir tutam tuz ilave edelim. Elenmis
unu ve 1 paket kabartma tozunu, azar azar ilave edip, karigtiralim.

Kulak memesi yumusakhginda bir hamur elde edene dek yoduralim. Hamurdan ceviz iriliginde pargalar
koparalim. Avug icimizde yuvarlayarak, sekil verelim. Sonra hamuru ¢ok hafif yassilagtiralim. Ceviz, tar¢in ve
hindistancevizi karigimindan bir miktar koyalim. Kenarlarini blizerek kapatalim. )

Ters cevirerek, cok az yag surllmus tepsiye dizelim. Uzerlerine yumurta sarisi strelim. Onceden isitilmis 200
dereceli firinda altlari ve Ustleri pembelesene dek pisirelim. Bu arada serbet igin suyu ve sekeri kaynatalim.
Atesten almadan 1 dakika 6nce limon suyunu ilave edelim. Serbetin ilinmasini saglayalim. Firindan aldigimiz
tathlari ihtalim. ik serbeti Gzerine dékelim. Tatlilar servis tabagina alalim. Uzerine hindistancevizi ve antepfistig
serperek servis yapalim.
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