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MISIR GEVREKLI KURABIYE

60 gr.Siitstiz Gikolata Pargacig

1/2 Su Bardag Kuru Uzim

1/4 Su Bardagi Ince Dovulmis Ceviz
125 gr.Kip Kip Kesilmis Margarin

1 Tath Kasigi Rendelenmis Portakal
1/3 Su Bardagdi Toz Seker

1 Adet Yumurta

1 Su Bardagi Un

1 Tath Kagi§i Kabartma Tozu

2 Su Bardagindan Biraz Fazla Ezilmig Misir Gevregi
80 gr.Eritilmis Sutsiz Cikolata

Firini 180 derecede isitalim.iki adet firin tepsisini yaglayalim. Cikolata parcaciklari,kuru (iziim,ceviz ve portakal
kabug@u rendesini orta boy bir tencereye alarak malzemeleri iyice karistiralim.Mikser yardimiyla margarin ve
sekeri ¢irpalim.Agik renkli krema kivamina geldiginde i¢ine yumurtay: ilave edip,iyice ¢irpalim.Karigimi biyUk bir
kaba aktaralim. Metal bir kagik kullanarak igine unu ve kabartma tozunu ekleyelim.Kuru GzGmld karigimi da ilave
edip,kanstiralim.Iki tath kasigi 6lgistindeki karigimi ezilmis misir gevreginde yuvarlayalim. Hazirladigimiz firin
tepsilerine yerlestirelim.Citir ¢itir ve altin rengi olana

dek kizartalim.Cikardiktan sonra bir firin 1zgarasinin Gzerine dizip,sogutalim.Eritilmis ¢ikolatay bir pipetle
sogutulmus kurabiyelerin Gzerine sekilli olarak sikalim.
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