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SINI KEBABI (HATAY)

Malzemeler:

750 gr yagsiz kiyma

Orta buyUklikte 1 bas sogan
4 dis sarimsak

1 bag maydanoz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi domates salgasi
2 cay kasig! tuz.

Uzerini siislemek igin;

1 domates

1 patates

4 sivri biber.

Sosu i¢in;

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasi§i domates salgasi
1 buguk su bardag su.

Hazirlanisi:

Kiyma tepsiye alinir, sogan, maydanoz ve sarimsaklar ince ince kiyilarak kiymaya ilave edilir. Karabiber, biber
salgasi, domates salgasi ve tuz eklenerek kiyma ile birlikte yogrulur. 5-6 dakika yogrulduktan sonra tepsiye
yayilir. Uzeri domates, patates ve sivri biber dilimleri ile stslenir. Sosu kaynatilir Gzerine dokilir. 200 derece
isitilmig firinda 30 dakika pisirilir. Sicak servis yapilir.
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