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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

Sade Hamur Malzemesi:

3 Su Bardagi Un

2 Yumurta

1.5 Cay Bardag Su

1 TatliKasigi Sirke

9 Corba Kasigi Margarin

1/2 Gay Kasig Tuz
Hindistancevizli Hamur Malzemesi:
4 Gorba Kasigi Margarin

1.5 Cay Bardagi Pudra Sekeri
1 Su Bardagi Un

1/2 Gay Kasigi Vanilya

1/2 Su Bardag Hindistancevizi
Ic Malzemesi:

2 Cay Barda@ Tozseker

6 Yumurta Aki

1 Tath Kagi§i Tereyad

1 Su Bardag Hindistancevizi

1 Tath Kagi§i Sirke

Sade hamur malzemelerinden un, su, yumurta, sirke, tuz ve 3 ¢orba kasigi margarini karigtirip yogurun.
Hazirladiginiz hamuru 15 dk.dinlendirin. Dinlenen hamuru tezgah Uizerine yayin. 6 ¢orba kasigi margarini Gzerine
yayarak hamuru ikiye katlayin. Hamuru dikddrtgen acin ve bese katlayin. Bu islemi bir kez daha tekrar edin.
Hamuru bese katlanmis olarak 30 dk dinlendirin. _
Hindistancevizli hamur i¢in; margarin, pudra sekeri, vanilya, un ve hindistancevizini karigtirip yogurun. Ig
malzemesi i¢in hindistancevizi, seker, yumurta aki ve teryagini kisik ateste seker eriyinceye kadar karigtirin.
Karigima sirke ve tuzu da ekleyerek 2 dk. Daha karistirin. Hazirladiginiz sade hamuru tezgahin tstiine
acip,hindistancevizli hamuru tzerine yayin. )

Hamuru ikiye katlayin. Dikddrtgen agarak begse katlayip yarim santim kalinhdinda agin. Ilg malzemesini agtiginiz
hamurun Uzerine yayin. Hamuru dikddrtgen veya yuvarlak keserek 180 derecede 10 dk. pisirin. Pisirdiginiz
kurabiyeleri hindistancevizi ile susleyerek servise sunun.
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