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PIRASALI KOL BOREGI

4 Kigilik

Ic malzemesi:

1 adet sogan

yarim kilo kiyma

yarim kilo pirasa

yarim demet maydanoz
yarim demet dereotu

1 fincan kuslzimu

1 fincan dolmalik fistik
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
6 adet yufka

2 su bardagi sut

Yarim paket erimig margarin
Uzerine:

2 adet yumurta sarisi

2 adet milféy hamuru

Sogani incecik dograyin ve sivi yag ile birlikte tencereye alin. Pirasalari boyuna kesin. ince ince kiyin.
Soganlarla pirasalari birlikte hafifce yumusayana kadar kavurun. Kiymayi ve fistiklari ilave edin. 3-4 dakika daha
kavurun. Tuzu, karabiberi, kiyllmig maydanoz ve dereotu-nu, kug Gzimuni ilave ederek, 2 dakika daha kavurup
atesten alin. Yufkay: ikiye bdlerek serin. Uzerine erimis margarini stirin. Kagigin ucu ile azar azar sit dokan.
Uzerine hazirladiginiz igten serpistirin ve Gstlne yufkanin diger yarisini yerlesgtirin. Yag st karigimini striin ve
yine icten koyun. Uglincl yuftkanin yarisina da yagini, sttiind, pirasali i¢i koyduktan sonra yufkanin uzun kenarini
hafifce ice dogru déndlrerek kalinca bir rulo yapin.

Bathn yufkalari bu sekilde hazirladiktan sonra hafifge yaglanmig firin tepsisine dizin. Rulolarin tizerine milféy
hamurundan seritler kesip, ¢gapraz seklinde sisleyin. Yumurta nin sarisini siriin. Onceden isitilmig orta hararetli
firnda pisirin.
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