B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YILBASI PASTASI

15 - 20 cm pismis bol meyveli kek
Kremasi icin:

300 gr badem

150 gr seker

150 gr pudra sekeri

1 yumurta sarisi

3 yemek kasigi limon suyu
Kayisi marmelati

Usti:

3 yumurta beyazi

600 gr seker, elenmis

1 yemek kasigdi limon suyu

Bademleri sekerle karistirin. (Bademler dnceden dévilmis olacak.) Yumurta sarilarini ve limon suyunu
ekleyerek krem haline getirin. Hafif seker ektiginiz hamur tahtasinda yogurarak diizgiin ve ¢atlaksiz duruma
getirin. Kekin Ustind kenarlarini iyice ezdiginiz kayisi marmalati ile kaplayin. Hazirladiginiz badem kremasinin
yarisindan kekin blytkliginde bir daire kesin. Kekin Ustlne yerlestirin. Kalan badem kremasini yuvarlayin ve
her biri kek gevresinin yarisini egit ve kekin ylksekliginde iki serit kesin. Bu seritleri ile kekin kenarlarina
yerlestirin. Ustl stslenmeden énce kremanin donmasi igin keki 1-3 giin serin bir yerde saklayin. 1-3 giin sonra
keki diizgiin bir dizeye koyup, Ustinl hazirlamaya girisin. Yumurta beyazlarini ¢irpip, sekeri azar azar ekleyin.
Bu arada ¢irpmanizi da surdurin. Hazirladiginiz karisim sertlesip, sivri tepeler olusturacak duruma gelene dek
¢irpin. Limon suyunu ekleyin. Karigimi kekin Ustline ve kenarlarina stirerken yuvarlak uclu bir bicak kullanarak
bigimler verin. Kekin tstl donmadan diger suslerle bir bi¢im verin ve donmaya birakin.
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