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MEYVELI KEK

Gerecler:

150 gr tereyagi

150 gr seker

3 yumurta, hafifce ¢irpilacak

150 grun

25 gr badem

1 cay kasigi kabartma tozu

200 gr cekirdeksiz kuru (zim

200 gr kus UzOmU

75 gr rendelenmis portakal ve limon kabugu
75 gr kiraz sekerlemesi, yariya bolinmuis
1+1/2 limon suyu

20 adet suda haslanmis badem

18 cm. capindaki kalibi iyice yaglayip, dibine yagh kagit déseyin. Hafif ve kar gibi olana dek tereyagi ve sekeri
karistinin. Yavas yavas yumurtalari da katarak karistirmanizi stirdirtin ve bir kagik da un ekleyin. Bademleri
katin. Kalan unu da igine eleyin ve Gztumleri, kabuklari, limon suyunu ve kiraz sekerlemelerini de igine karistirip,
kaliba bogaltin. Bademleri kekin Ustline dizdikten sonra, firga ile yumurta aki striin. Yumurta kabuklarinin iginde
fircanizi gezdirip, keke strmeniz yeterli olacaktir. 1 saat kadar orta kizginliktaki firnda pisirdikten sonra firini
kisip 1+1/2 saat ya da ortasina sokacaginiz kirdan temiz ¢ikana dek pisirmeyi strdurtn. 10 dakika kalipta
beklettikten sonra, kaliptan ¢ikarip sogumaya birakin.

© lezzetler.com tarif no:50521 « adi:Meyveli Kek « génderen:partizan « indirme tarihi:23.04.2024 - 22:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/meyveli-kek-vt837
http://www.tcpdf.org

