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OCAK BUKMESI

Nedim Atilla

MALZEMELER:

4 su bardagi un

Siviyad

1 kibrit kutusu buyUkliginde don yag
1 cay kasigi tuz

250 gram peynir veya kiyma

Yarim demet maydanoz

1 cay kasigi karabiber

Ik su

HAZIRLANISI: )

Un, elenerek tuz ilave edilip ilik su ile kulak memesi sertliginde bir hamur yogrulur. Uzerine islak bez 6rtllUp bir
kenarda dinlendirilir. Diger tarafta peynir veya kiyma, kiyllmig maydanoz, don yagi ve karabiber karigtirilarak ig
hazirlanir. (I¢ katki malzemesi olarak peynir veya kiyma disinda patates de kullanilabilir. Ayrica ispanak, pancar
yapradi vb. birkag ot haslanip igine yumurta kirilir; karabiber, kirmizibiber vb. baharatlarla kavrulur. Bu karigim i¢
malzemesi olarak ocak bikmesine konur). Dinlenmis hamur, beze haline getirilerek oklava ile ince daireler
seklinde acllir. Ortasina peynirli veya kiymali i¢ konularak bohga seklinde katlanir. Kizgin sacda veya teflon
tavada her iki tarafi gevrilerek ve hafifge yaglanarak kizanncaya kadar pisirilir. Sicak servis yaplilir.
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