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HAVUCLU KEK

Siviyag (1 su bardag)
Toz seker (1 su bardag)
Un (2 su bardag)
Kabartma tozu (1 paket)
Targin (1 cay kasig)
Havuc (2 adet)

Yumurta (4 adet)

Cevizici (30 gram)
Tepsiyi yaglamak igin:
Tereyadi (1 yemek kasig)

2 adet havucu bir kabin igine rendeleyin. Rendelediginiz havuglari avucunuzun iginde sikarak suyunu siiziin ve
baska bir kabin icine alin.

4 adet yumurtayi bir kabin icine kirin ve Gzerine 1 su bardagdi siviyag, 1 paket kabartma tozu, 1 ¢ay kasiJi targin,
30 gram ceviz igi ve 1 su bardagi seker ekleyin. Bu karigimi bir kasik yardimiyla ¢irpin ve rendelenmis havucun
Uzerine ilave edin. Ayni karisimin igine 2 su bardagi unu ilave edin ve iyice karistirin.

Finn tepsinizi tereyagi ile yaglayin ve Uzerine bir kasik un serperek tepsinin her tarafina yayilmasini saglayin.
Fazla kalan unu bogaltin ve hazirladiginiz havuglu karigimi tepsinin icine yayin.

Tdm karisimi tepsiye yaydiktan sonra dnceden 175 derece isitiimis firina yerlestirin ve yaklasik 35 dakika
pismesini bekleyin. Kekinizi firndan ¢ikanp ters gevirin ve Gzerine dilediginiz miktarda pudra sekeri ve tarcin
serpin. Kekinizi dilimleyerek servise hazir hale getirin.
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