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PAZILI BOREK (HAZIR YUFKADAN)

Malzeme:

2 ad. yufka,

600gr.pazi,

2 ad. kuru sogan (ince kiyim)
150 gr. Margarin,

60 gr. rende kasar,

2 ad. yumurta (cirpilimig),
1 ad. Yumurta sarisi,

1 tath kasigi sivi yag,

1 dilim limonsuyu,

tuz,

karabiber

Tarif:

Margarin yagda soJanlar pembelesinceye kadar kavrulur igine kiyilmig pazi ilave edilip, 2dk. daha kavrulup
sogumaya alinir. Soguduktan sonra, tuz, karabiber, rende kasar ilave edilip bekletilir.

Yufkanin biri agilip,izerine ¢irpilmis yumurta sarGlar. Ikinci yufka Ustline konur. Hazirlanan pazili harg yufkaya
esit sekilde yayip, bir bastan bir baga dirllerek sarilir. Tepsiye konup, Uzerine yumurta sarisi ,limon suyu,cirpip
sUrllerek orta hararetli firinda 30 dk. pigirilir.
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