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SEBZELI PILAV

1 fincan i¢ bezelye
1 patates (orta)

1 su bardag piring
1 havug (kigUk)

1 kasik margarin
2 tath kasig tuz

Temiz ayiklanmig ve iyice yikanmig piring siiziilmeye birakilir. Ug bardak su konulan derince bir tencereye su
kaynadiktan sonra pirincin hepsi bosaltilir. Hizli ateste bes dakika pigirildikten sonra ates iyice kisllir, piringler
suyunu ¢ekinceye kadar pisirmeye devam edilir. Suyu ¢ekildikten sonra tencere atesten alinir, Gzerine yag ilave
edilir, kapagin altina pecete konularak 6rtilir ve pilav dinlenmeye birakilir.

Kabuklar soyulan havug ve patatesler bir tahta Gzerinde keskin bir bicakla tavla zari biciminde parcalara
ayrildiktan sonra kabuklari ¢gikarilan bezelyelerle birlikte kii¢Uk bir tencere iginde hafif kaynamakta olan suya
boca edilir. Tuzu konur ve sebzeler pisinceye kadar ateste birakilir. Pisen sebzeler kevgirle alinir, sulari
sUzulmUs olarak pilavin tzerine konur, tahta kagsikla karigtirilir ve sicak olarak servis yapilir.
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