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ZEYTINIYAGLI YERELMASI

1 kg yerelmasi

1 bardak zeytinyagi

2 kahve fincani piring
2 sogan (kiguk)

2 havug (blyUk)

1/2 demet dereotu

1 limon

1/2 ¢orba kasig seker

Bir tencereye zeytinyagdi, rendelenmis sodan, kazinmis ve yuvarlak kesilmis havuglar konur. Batiin bunlar
soganin sararmamasina dikkat edilerek 5 dakika kavrulur. Sonra, soyulmus, ufak parc¢alar halinde kesilmis
yerelmasi ve bir bardak su, kavrulmusg soganin ve havucun Ustlne ilave edilerek tencerenin kapagi kapatilir.
Orta isili ateste karigtirilarak bir siire pisirilen yemege tuz, toz seker ve kalan Ug bardak su (sicak) katilir.
Yerelma-lari iyice yumusayana kadar pisirilir. Konulan su pisirmeye kéfi gelmezse, biraz daha sicak su konabilir.
Yerelmalarinin yumusadigina kanaat getirilince, ayri bir yerde haglahmig pirin¢ ve limon suyu ilave edilir, bes
dakika daha pisirilir.
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