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PATATES KROKETI

4 patates

3 yumurta

1 bardak zeytinyagi

1 corba kasigi kasar
3 ¢orba kasiJi un

4 fiske hindistancevizi
1 bardak zeytinyagi
tuz

karabiber

Patatesler yikandiktan sonra kaynayan suya atilarak haglanir. Sicak iken pure haline getirilir. Biber, tuz ve
hindistancevizi ilave edilir. Sonra, bir yumurta kirilarak yogrulur. Alinan parcalar bilinen kéfte sekline getirilir.
Tepsiye un serpilir, eldeki kroket tepsiye konulur ve Ustiine un serpilir. Sonra tepsi biraz sallanarak unun her
tarafa bulagmasi saglanir. Yumurtalar bir kaba kirilir, igine biraz peynir atilarak biraz ¢irpilir. Kroketler bu
bulamaca batirilir, ¢ikarinca galeta tozuna bulanir. Ote yandan zeytinyad kizdirilir ve kroketler igine atilarak
kizartilir, servis yapilmak tzere tabaga alinir.
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