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ISKEMBE CORBASI

2 kg iskembe

21su

4 yumurtanin sarisi

2 yemek kagsidi un %2 su bardag sirke
7-8 dis sarimsak

50 g tereyadi

Iskembeyi iyice temizleyip yikadiktan sonra, 2 litre suda iyice haslayin. Iskembeyi alin, kiiglk kiiclk dograyin,
tekrar kendi suyunun i¢ine atin. Yumurta sarilari, un, tuz ve 1 su bardagi suyu iyice ¢irpin, iskembenin suyundan
ekleyerek ilitin, kaynayan corbanin tzerine ilave edin, 3-4 dakika kaynadiktan sonra ocagdi kapatin. Tereyadinda
kirmizibiberi yakin. Sarimsaklari soyup iyice dévin sirkeyle karistirin, gorbaya ilave edin. Corbayi kaselere
aldiktan sonra, Uzerlerine birer yemek kasigi yag gezdirin, sicak servis yapin.
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