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COMLEK KEBABI

1 kg koyun kol kirek eti
4 avug arpacik sogani
3 dis sarimsak

1/2 defne yapragi

2 tane domates

1/2 ¢orba kasigi yad
kekik

tuz

karabiber

Kugbagi dogranmis et, ayiklanmig soganlar, ufak pargalara dogranmig domates ve sarimsaklar bir kaba konur.
Uzerlerine tuz, kekik, karabiber ve defne yapragi ekilerek karistirilir.

Malzemelerin, ici sirli ve kiguk, toprak kavanoza konmasi tercih edilir. Béyle bir kavanoz yoksa tencerede de
olabilir. Konulan malzemenin Ustiine yag ve yarim bardak su ilave edilir.

Kebab, toprak kavanozda yapiliyorsa Ustu iki kat edilmis yagh kagit ile kapatilip baglanmalidir. Tencerede ise,
kapagin etrafi hamur ile sivanmalidir. Kebap hafif ateste suyu bularlagtinimadan ve Usti ag¢iimadan 1,5 saat
pigiriimelidir.

© lezzetler.com tarif no:47558 » adi:COMLEK KEBABI « génderen:yemek dosyasi « indirme tarihi:20.04.2024 - 03:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/comlek-kebabi-vt873
http://www.tcpdf.org

