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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VISNELI BROWNIE

Oktay Usta

4 Adet yumurta

1.5 Su bardag toz seker
1 Su bardagi un

1 Paket kabartma tozu
125 gr Tereyagi

125 gr Orkide margarin
250 gr Gikolata

1 Su bardag visne

YAPILISI

Yumurtalan kiriyoruz. Sekeri ilave edip eriyene kadar karistonyoruz. Uzerine un ile kangtinimig kabartma tozunu
ilave ediyoruz. Tereyagi ile Orkide margarini birlikte kaynatiyoruz ve lzerine ddkiiyoruz. Benmari usullyle bitter
cikolatalari eritip kangimin Gzerine ddkuyoruz. Hepsini birlikte kanstinyonjz. Yaglanmig firin kabina dékip
Uzerine aralikl butlin vigneleri diziyoruz. 150 derece isitilmig firinda 55 dakika pisiriyoruz.
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