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TOYGO CORBASI

Oktay Usta

1 cay bardagi haglanmis nohut
1 Cay bardagi bugday

1 Gorba kasesi yogurt

1 Gorba kasig tepeleme un
Varsa et suyu yoksa normal su
Orkide margarin

YAPILISI

Once bugdaylari yikiyoruz. Varsa igerisine kemik kokarak haslryoruz. Bugdaylar haglandiktan sonra diger
tarafta haglanmig olan nohutla bulusturuyoruz. Nohut ve bugday! bir siire daha kaynatiyoruz.

Terbiyesi icin: Bir teisenin i¢erisine yodurt ve unu koyuyoruz. Uzerine bir miktar soguk su koyuyoruz. Kivami
acllan harci ¢irpma teliyle stirekli kanistinyoruz. Kivami agilan harcimiza nohut ve bugdayin kaynamig olan
suyundan ilave ediyoruz. Buradaki amag terbiyenin kesilmesini dnlemektir. Kaynamakta olan nohut ve bugdayin
tzerine bu harci yavag yavag dokuyoruz. Terbiyenin 6nceyansmi diger yansini da kivamini ayarlamak igin
doéklyoruz. Istedigimiz kivama gelince tuzunu ilave ediyoruz. Kemik yoksa yerine et suyu tercih ediyoruz.
Tavada Orkide margarini kizartiyoruz, Gizerine kuru nane ilave ediyoruz. Naneleri yakmamaya dikkat edip, bu
hara corbamiza dékiyoruz ve tenstjnyoruz. Boylece ¢corbamiz servise hazir hale geliyor.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/toygo-corbasi-vt36282

© lezzetler.com tarif n0:47516 « adi:Toygo Gorbasi » génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:23.04.2024 - 17:20


https://img.lezzetler.com/yuklenen/toygo-corbasi-47516.jpg
http://www.tcpdf.org

