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SULTAN MAHMUT CORBASI

Oktay Usta

1 Gay bardagi kirmizi mercimek
1 Adet orta boy kuru sogan

2 corba kasigi Orkide margarin
1 Adet kiicUk boy havug

1 Adet klicUk boy kabak

1 Adet kiicUk boy patates

1 Adet kiicUk boy kereviz

1 Tath kasidi salca

YAPILISI

Kirmizi mercimekleri yikayip slziyoruz. Diger tarafta tencereye Orkide yagimizi koyup ince dogranmis soganlari
ve mercimekleri bir iki dakika kavuruyoruz. Diger tarafta havuglar kip kiip dogruyoruz. Tencereye ilave
ediyoruz. Bunlarinda Uzerine kip kip dogranmis patates, kabak, kereviz ilave ediyoruz. Hepsini birlikte 4
dakika kavurup salga, koyuyoruz. Sicak su koyup, sebzeler pisene kadar kaynatiyoruz. Tuzunu ve suyunu
kontrol ediyoruz. Kerevizin yesil yapraklarini ince dograyip tzerine serpiyoruz.
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