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PEYNIRLI ISPANAKLI BOREK

Oktay Usta

2 Adet yutka

500 gr ispanak

1 Gorba kasesi beyaz peynir
1 Adet kirmizi biber

1 Adet yumurta

Tuz

Karabiber

Orkide sivi yag

YAPILISI

Ispanaklari bol suda yikayip stizdiiriiyoruz. iri dograyip bir kap igerisine aliyoruz. Uzerine tuzunu, Orkide sivi
yagini, karabiberini ilave edip karistiriyoruz- Pérsimesi icin biraz bekletiyoruz. Daha sonra beyaz peyniri ince
dogranmig kirmizi biberi koyup karistiriyoruz. Yufkayi tezgaha serip firgayla biraz Orkide yag strtp yufkanin bir
ucundan bir kang ige dogru katlyoruz. Katladigimiz yerin Gizerine 1spanakli hargtan koyup, diger uglar da ortada
bulusturup sikica rulo yapiyoruz. Parmak kaliniginda dilimleyerek yaglanmis firin tepsisine diziyoruz. Onceden
isitilmig 180 derecelik firnda 20-25 dakika kadar pisiriyoruz.
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