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PATLICANLI SIMIT BOREGI

Oktay Usta

1 Adet havug

3 Adet patlican (k6zlenmig)
100 gr Beyaz peynir
Bir tutam maydanoz
Orkide ¢icek yagi
Tuz

Karabiber

8 Adet Milfoy hamuru
1 Adet yumurta
Susam

Corekotu

Once patlicanlari kézlliyoruz. Soyup iri parcalar halinde dogruyo-ruz. Havuglari rendeleyip az Orkide yagda
soteliyoruz. Patlicani ilave edip biraz daha soteliyoruz. Tuzunu karabiberini ilave ettikten sonra beyaz peyniri ilk
sicakligi giktiktan sonra maydanozla birlikte dahil ediyoruz. Milféy hamurunun iki tanesini birlegtirip merdaneyle
her tarafina esit blyGtlyoruz. Hazirladigimiz harci uzunlamasina koyup rulo yapiyoruz. ki ucu simit geklinde
birlestiriyoruz. Uzerine yumurta srtp simidin kenarianndan bigagin ucuyla kii¢ik kesikler atiyoruz. Gérek otu
ve susam serpiyoruz. 180 derecelik 1sirtilmis firinda pisiriyoruz.
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