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FINDIKLI PASKALYA COREGI

Oktay Usta

1 Su bardag sut

3 Adet yumurta

1 Kibrit kutusu kadar yas maya
1 Su bardag@i Orkide sivi yag

6 Corba kasigi toz seker

1 Cay kasigi tuz

1 GCorba kasigi mahlep

4 Gorba kasig kinlmig findik
Alabildigi kadar un

YAPILISI

Karistirma kabina dnce sutl, mayayi alip karistinp mayanin erimesini sagliyoruz. Pesinden yumurtalari kiriyoruz.
Ancak bir tanesinin sarisini ayinyoruz. Orkide sivi yagi da koyduktan sonra parmak uglarimizla karigtiriyoruz.
Uzerine alabildigi kadar un, toz seker, mahlep, tuz ilave edip hamuru kulak memesi kivamina gelene kadar
yoguruyoruz. Hamuru 10 dakika Gzerine nemli bir bez 6rterek dinlendiriyoruz. Daha sonra hamuru cevizden
biraz daha biyik parcalara ayinyoruz. Sonra bir kang uzunlugunda fitiller yapiyoruz. U¢li ya da dértll olarak
sag Orgusu yapiyoruz. Tamamini istediginiz blyUklikte hazirlayip yumurta sarisina bir kasik sivi yag dokerek
firga yardimiyla hamurun Uzerine surlyoruz. Uzerine findik pargalarini serpiyoruz.
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