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ELMALI HAVUCLU CIKOLATALI KEK

Oktay Usta

1 Fincan damla ¢ikolata

1 Adet havug

1 Adet golden elma

1 Fincan kuru Gzim

1 Fincan kirilmig ceviz

1 Gay bardagi Orkide cicek yagi
5 Adet yumurta

1,5 Su bardagi toz seker

1 Paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

YAPILISI

Yumurta ve sekeri kdpurtlyoruz. Havucu rendeleyip tahta Uzerinde kiyiyoruz. Yumurtali harcin igine atiyoruz.
Cevizi, GzUmQ, gikolatayi, Orkide gicek yadini ve elmayi direk bu kansimin igerisine rendeliyoruz ve kanstriyoruz.
Kabartma tozunu, un ile kanstinp ilave ediyoruz. Tahta kasikla karistirarak alabildidi kadar un ilave ediyoruz
(hamuru ¢ok kati olmayacak). Altina yagh kagdit serip 160 derecelik firinda pisiriyoruz.
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