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CICEK SOSISLi BOREK

Oktay Usta

6 yaprak milfdy

6 adet parmak sosis
1 adet yumurta
Corekotu

Orkide sivi yag

YAPILISI

Sosislerin uglarina, bigak yardimiyla 1.5 cm. kadar 6 kesik yaptiktan sonra, milféy hamurunun bir uguna koyup
rulo seklinde sariyoruz. Bitis yerlerini yagladigimiz tepsiye gelecek sekilde yan yana diziyoruz. Yumurta sansina
bir kasik Orkide sivi yag koyup, firca yardimiyla Gzerine surtyoruz. Susam veya ¢orek otu serpip 180 derece
firnda nar gibi kizarana kadar pisiriyoruz.

Not: Sosislerin milfdy hamurunun her iki tarafindan birer parmak ugu kadar ¢ikmasi gerekiyor. Hamurun boyu
blylk gelirse biraz keserek sosislerin gcikmasini sagliyoruz. Gikan parcalan da tzerine baharat serperek ¢gubuk
seklinde pisirip degerlendiriyoruz.
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