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OSMANLI BOREGI (HAZIR YUFKA)

Emine Beder

3 YUFKA ) )
3/4 CAY BARDAGI SIVIYAG

1 SU BARDAGI SUT

1 YUMURTA SARISI

IGi IGIN: )

1 ORTA BOY SOGAN

250 GR. KIYMA (YAGSIZ)
1 GORBA KASIGI GAMFISTIGI
1 CORBA KASIGI KUSUZUMU
1/2 DEMET MAYDANOZ _

4 CORBA KASIGI SIVIYAG
TUz

KARABIBER

TARCIN,

YENIBAHAR

Tavaya siviyagdi alalim. Gamfistiklarini ekleyip pembelesene dek kavuralim. Kiip dogranmis sogani ve kiymayi
katip, kiymanin suyu ¢ekilene dek kavurmaya devam edelim. Kiyilmis maydanozu, kugtzimlerini, tuzu,
baharatlari ilave edip atesten alalim. Yufkalar Ust Uste sererek yaridan keselim. Yarim daire seklindeki yutka
parcasinin Uzerine fir¢a ile st ve siviyag surup ikinci yuftka pargasini serelim. Tekrar sit ve yag surerek G¢incU
yufkayi serelim Gzerine kiymali harcin yarisini yayalim. Yufkalarin yan kenarlarini hafifce ice dogru déndirtp rulo
yaparak saralim. Diger Ui¢ adet yarim yufkayi da ayni sekilde hazirlayip zerlerine yumurta sarisi stirelim.
Onceden isitilmis 220 derece islili firinda béredin alti Gstl pembelesene dek pisirerek hemen firindan ¢ikaralim.
lliyinca dilimleyip servis yapalim. Bérekleri piser pismez firindan almazsaniz, kabarikliklarini ve ¢itirliklarini
kaybederler.

NOT: Arzuya gbre boéregin Uzerini milféyden keseceginiz seritlerle sisleyin.
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