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PURELI SARAY KEBABI

Emine Beder

1/2 KG. KUSBASI ET (BONFILELIK ET TERCIH EDILIR)
2 ORTA BOY SOGAN

2 ORTABOY HAVUG

5 CORBA KASIGI SIVI YAG

250 GR. BEZELYE (HASLANMIS)
2 ORTA BOY DOMATES

1 CORBA KASIGI SALCA

TUZ

KARABIBER

PURESI IGIN:

5 ORTA BOY PATATES

1 YUMURTA SARISI

50 GR. KASAR RENDESI

TUZ

Tencereye yagi alalim. Etleri ekleyip suyunu birakip ¢ekene dek kavuralim. Piyaz dogranmis sodanlari, yuvarlak
dilimlenmis havuglari ekleyip 2-3 dk. daha kavuralim. Sal¢ayi, tuzu, karabiberi ekleyip birkag kez ¢evirelim,
etlerin Uzerini hafifce agsacak kadar sicak suyu ekleyerek agir ateste etler yumusayana dek pisirelim. Bu arada
pureyi hazirlayalim. Haglanmis patatesleri sicakken rendeleyip ezerek purlizsiiz kivama getirelim. Patates
rendesi iyice Ilidiginda igine yumurta sarisini, tuzu ve kagar rendesini ekleyip karigtiralim. Kebabi ategten alalim.
Icine haslanmig bezelyeleri ekleyip karistirarak firin kabina yayalim. PUreden kasik yardimiyla yumurta iriliginde
dlzgun yuvarlak parcalar alip esit araliklarla kebabin Gzerine yerlestirelim. Isitilmig 200 1sili firinda pire
topcuklannin Uzerleri hafifce pembelesene dek pisirerek servis yapalim.
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