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PACANGA BOREGI

Yuftka

2 adet yesil biber (iri dogranmig)

2 adet domates (dilimlenmis)

100 gr. pastirma

200 gr. taze kasar peyniri (dilimlenmis)
2 adet yumurta

1 su bardagi galete unu

Kizartmak i¢in sivi yag

Yufkayi yayin arti seklinde kesinlestiginiz parcalari ortadan ikiye bolln (8 par¢a elde etmis oluyorsunuz).
Yufkanin genig tarafina bir parga pastirma, tizerine bir kagar peyniri, domates ve yesil biber koyun. Sigara
béregi yapar gibi sarin. Bittin yufkalara ayni islemi yapin. ki yumurtayi ¢atalla iyice ¢irpin, hazirladiginiz
bérekleri dnce yumurtaya sonra galete ununa bulayip kizgin yagda arkali 6nll kizartin sicak servis yapin.

NOT: Yumurtanin i¢ine 1 kahve fincani zeytinyadi koyup bdrekleri buna bulayip firinda da yapabilirsiniz.

ML® Paket Boredi icin tiklayin
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