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PATATESLI BOREK

MALZEMESI

1 bardak siviyag

4 haglanmis patates
1 sogan

2 kasik tereyagi

2 bardak su

tuz

karbonat

karabiber

aldigi kadar un

YAPILISI

Bir kaba yagu, su, tuz koyup, karbonat karistiriimis unu ildve ederek orta yumusaklikta bir hamur yapiniz. 10-15
dakika dinlendiriniz. Dinlenen hamuru 1 cm. kalinlikta aginiz, yarisina patatesli ici koyup, éblr yarisini da Uste
kapatiniz. Biraz bastirip kalip ya da bardakla kesiniz. Yaglanmis firin tepsisine koyup Uzerlerine yumurta sarisi
sUrinuz. Isitilmig orta hararetli firinda altini Gstini pembe renkte pisiriniz.

ML® Pide Boredi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:46774 » adi:PATATESLI BOREK » génderen:miiberra « indirme tarihi:26.04.2024 - 09:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-boregi-vt5086
https://tr.ml.md/pide-boregi-vt1494
http://www.tcpdf.org

