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KIYMALI TEPSI BOREGI

MALZEMESI

1 kilo yufka

250 gr. koyun kiymasi
2 adet sogan

250 gr. st

4 adet yumurta

1 demet maydanoz
tuz

karabiber

YAPILISI

Yaglanmig bir tepsiye bir bittin yufka seriniz. Yumurtalari bir kase iginde gatalla ¢arpiniz. Sitl yavas yavag
ilave ediniz. U¢ yemek kagigi yagi bir kapta eritiniz. Yufkanin yarisinin her katina iki kagik yumurtal st ve bir
kagik yag serperek Ustlste tepsideki blylk yufkanin igine yerlestiriniz. Ince kiyilmig sogan, bir corba kagigi yag,
tuz, karabiber, kiymanin rengi soluncaya kadar kavurunuz. Uzerine déseyiniz. Kiymanin Gzerine, kalan yufkanin
yarisina da birer birer, aralarina yumurtali sit ve erimig yag serperek koyunuz. Bitiin konmus yufkanin
kenarlarini istif ettiginiz yufkalarin Gstlne 6értiintz. Uzerine yag slrerek orta hararetteki firinda pigiriniz. Sicak
olarak servis yapiniz.
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