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AYVA TATLISI

Malzemeler

3 adet biyik boy ayva

3 su bardagi toz seker

6 adet karanfil

1 tath kasigi cekilmis yesil fistik veya cevizigi
1 paket krem santi veya kaymak

Hazirlanisi

Ayvalarin dis kabuklari soyularak ikiye bélindr, i¢ ¢cekirdek kisimlari kagik yardimiyla cukur sekilde oyularak
cikartilir. Ayvadan ¢ikan ¢ekirdekler bir kenara ayrilir. Ayvalar, su dolu derin bir tencerede 10 dakika kadar
kaynatilir. Suda hafiften yumusayarak pismeye yaklasan ayvalar sizgegle tencereden alinarak derin, diiz bir
tavaya dizilir. Karanfil, toz seker ve renk vermesi i¢in 6nceden ayrilan gekirdekler ayvalarin Gzerine konulur.
Daha sonra ayvalarin kaynadidi tencereden de 2 bardak su alinarak, ayvalarin Ustl tam kapanmayacak sekilde
su eklenir. Ayvalar, kirmizi renk alana kadar adir ateste ara sira tepsi sallanarak pigirilir ve sonra sogumaya
birakilir. Kaymak veya krem santinin Gizerine, yesil fistik veya cevizi¢i konularak soguk servis yapilir.
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