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MOZAIK PASTA

2 paket p6tibdr bisklvi
250 gr margarin

1 fincan seker

1 fincan kavrulmus findik
1 su bardag st

2 portakal

1 yemek kasigi targin
Cikolata sosu
Hindistancevizi

Biskuvileri genis bir kapta ufalamadan kirip kiiglk pargalara ayirin. Margarinin igerisine seker ve siit ilave edip
eritin. Bu kansimi biskGvilerin igine ekleyip kivamini alana dek yogurun. Igine rondodan gegirdiginiz findiklari, 2
portakal kabugu rendesini ve tarcini da ilave edip biraz daha karistirin. Hazirladiginiz hamuru folyonun tzerine
yayip yuvarlayarak kapatin. Derin dondurucuda yarim saat beklettikten sonra dilimlere ayirarak servis tabagina
alin. Son kez ¢ikolata sosu ve hindistanceviziyle stsleyerek servis edin. Damak zevkinize gore ¢ikolata sosu
yerine kakao da kullanabilirsiniz. Tercihiniz kakao olacaksa, margarini eritme asamasinda istediginiz koyuluk
oranina goére 3 ile 5 ¢orba kasidi arasinda kakaoyu ilave edebilirsiniz.

ML® Pamuk Pasta icin tiklayin
ML® Pamuk Pasta (gorsel)
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