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PIRINCLI KOFTE

Yarim kilo yagsiz dana kiyma
1 kahve fincani piring

1 tatl kasidi margarin

1 sogan (rendelenmig)

3 yumurta

Maydanoz

Tuz

Karabiber

Kiymanin yarisini, bir tath kasigr margarin yaginda suyunu salip ¢ekinceye kadar kavurunuz. Hafif ilininca,
haslanmis pirince ilave ediniz ve yogurunuz. Kalan diger kiyma ve bitiin malzemeleri ilave ederek iki yumurta
kirmiz. Tekrar iyice yogurduktan sonra bir saat kadar dinlendiriniz. Ceviz blyUkligunde parcalar alarak énce
yuvarlak, sonra oval sekil verilerek kalan tek yumurtaya bulayiniz, kizgin yagda kizartiniz. Haglanmig yarim kutu
bezelye ile sUsleyerek servis yapiniz.
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